Najlepsa oblanda

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 24 kaSkeSecera
7 kaSikabrasna
3 kasSikekakaa
32 kaSikemleka
Imargarin
lvanila

1 vecaoblanda

Priprema

U serpi pomeSajte Secer, brasno, kakao, mleko, vanilu i staviti na Sporet da se kuva. Kuvajte dok ne provri uz
meSanje. Kad provri ubaciti margarine i sada kuvati dok se margarine ne otopi uz stalno meSanje. Skloniti sa
vatrei ostaviti par minuta da se prohladi, pa onda filovati oblandu.

Savet

Mozete po zelji dodati 100 g plazmeili oraharadi poboljSanja ukusa. Meni je odlinai ovako.



