Zaljubljena srca sa malinama

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 glisnatog testa

100 gbele cokolade

100 gmalina

mal oSecera

ljgje

za prelivmeSana marmelada
za posipanjesecer u prahu

Priprema

Na pobrasnjenoj radnoj povrsini razvucite lisnato testo na5 mm. Modlom vadite srca. Visak testa sastavite,
ponovo razvucite i izvadite joS neko srce.

Na polovinu srca stavite po kockicu bele cokolade, 2 malinei kasikicu Secera

Ivice premaZite umucenim jgjetom i preklopite drugom polovinom srca. Viljuskom pritisnite ivice. SloZite u
pleh i cela srca premazite jajetom.

Pecite u prethodno zagrejanoj rerni na 200 stepeni 20 minuta.

Na svaki desertni tanjir stavite malo marmelade koju ste prethodno natihoj vatri rastopili sa kasikom vode.
Svako srce pospite Secerom u prahu i slozite preko marmel ade.



Savet



