Paprike u kajmaku

tezina: lako

za: 2 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

5pecenih crvenih paprika

3 cenabelog luka

400 gkajmaka

2-3 grancicepersuna

1/2 kaSicicemeSavine zacina
po ukususo

po ukusumleveni crni biber

Priprema

Pecenu papriku isecite natrakice, posolite, pobiberite i dodajte meSavinu zacina. U tiganju na Sporetu stavite 1
kaSiku uljai kada se zagreje dodajte beli luk koji ste prethodno iseckali na sitno.

Proprzite kratko, dodajte papriku pai nju proprzite. Sklonite saringle, sipajte kajmak i persun i sve promesgjte.
Servirgjite u cinijei dluZite toploili hladno po Zelji.

Savet



