Pohovani crni luk

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2 velike glavicecrnog luka
200 gbrasna

100 gprezli

2 kasikekukuruznog griza
po potrebiso

3jgeta

300 mluljaza przenje

Priprema

Luk oljustiti pagaiseci nakolutove. Svaki kolut razdvojiti na prstenove.
Izmutiti jaja paih posoliti po ukusu. PomeSati kukuruzni grizi prezle.
Kolutove luka prvo uvaljati u brasno, zatim u razmucenajaja pa u meSavinu prezli i kukuruznog griza.

Prziti u zagrejanom ulju. lzvaditi na papirni ubrus da se ocedi viSak masnoce. PosluZiti kao toplo predjelo.

Savet



