Brza krumpirusa

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 kgkrompira

4 kaSikesuvog biljno zacina

2 kasikemljevenog crnog bibera
500 gkora za pite

2 dimineralne vode

1dlulja

Priprema

Krompir oguliti i izribati zatim dodati biber i suvi biljni zacin, promjeSati. Kore staviti naravnu povrsinu. Uzeti
po 2 spojene kore i premazati ih mjeSavinom mineralne vode i ulja (2 dl minimum vode pomjeSati u loncicu s 1
dl uljai time premazujemo kore). kada smo ih premazali stavljamo nanjih zacinjeni ribani krompir i motamo u
Strucu.

Kada smo potrosili sav materijal stavljamo krompirusu u nauljenu tepsiju i premazemo ostatkom uljai vode.

Peci na 200 stupnjeva oko 25-30 minuta sve zavisi od pecnice. PosluZiti uz jogurt, vrhnje, kisele krastavce ili
kako tko voli. Dobar vam tek.

Savet

5 minuta prije nego 3to bude pita peenaizvaditi je, premazati maslacem/margarinom. Dovoljnavam je jedna



Zlica navedenog sastojka za premaz.



