Natur snicle u sosu od pecuraka

Sastojci

Potrebno je:

oko 600 g Snicli od goveeg ili svinjskog mesa po Z€lji
100-300 g Sampinjona svezi ili marinirani

1 kafena kaSika zacina

1 kafena kasSika senfa

1 supenakaSika brasna

1 kaSika persuna

2 cenabelog luka

po potrebi ulje

Priprema

Izlupajte Snicle, posoliteih i uvaljgjte u malo brasna, i stavite da se prze u tiganju na ulju po potrebi.

Kada su snicle upola przene dodajte naseckane Sampinjone i przite sve zajedno dok i Sampinjoni i Snicle ne
budu skroz gotovi.

U ulje pored $nicli dodajte kasiku punu brasnai przite 2,3 minuta kao za zaprsku, dodajte tu i seckan beli luk,
senf, zacin. Nalijte vode po potrebi 2 dl i viSe i ukuvajte da sos bude srednje gustine, dodajte perduni jelo je
gotovo.



