Slana Tak Torta
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teZina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Kora:

8 pakovanjatak keksa

Fil:

700 gpavlake
600 gmajoneza
5 kuvanihjga
400 gsunke

Glazura:

o 2 dakamaka

Priprema

Pavlaku i magjonez umuititi zajedno. Pa podeliti kolicinu u dva dela. Sipati u posude u jednu vise fila u drugi
nesto manje.

U tg) manji deo izrendati kuvanajaja paizmeSati lepo da se masaizjednaci.

Poreati natacnu tak keks. Pa premazati tankim slojem fil bez jgja.



Pa preko staviti Sunku.

Pa opet fil tanak, pa odozgo tak keks, paondafil sajgimai tako redom.

Odozgo premazati preko keksa alakaymak i staviti u frizider.

Savet

Tortu je ngjbolje napraviti dva dana pre posluzivanja da bi keks lepo upio fil. Tortaje divnajaje uvek pravim za
sve prilikei dosta jeizdasna.



