ufte sa svezim bosiljkom

tezina: srednje
za: 3 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebnoje

500 gmlevenog mesa
1 cenbelog luka

1/2 glavicecrnog luka
2 kasikeprezli

ljgje

350 gparadajz sosa
1/2 Soljecrnog vina

1 vezabosiljka

so

biber

ulje

Priprema

U vecoj posudi pomeSajte meso, sitno seckani beli i crni luk, so, jgje, prezlei biber. Rukama dobro umesite sve
sastojke. Ostavite smesu da odstoji oko sat vremena u frizideru. Vlaznim rukama oblikujte cufte, potomih
proprzite navrelom ulju. Smanjite temperaturu, pa dodajte paradajz sosi crno vino.Polako promeSajte i ostavite
da se krcka oko pola sata. Sklonite savatre i dodajte sitno seckan bosiljak.

Savet



