Vanil kiflice (2)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Testo:

280 gmekog brasna
oko 200 gmaslaca

80 gSecera u prahu
lvanilin Secer

100 gmlevenih lesnika
Zaposipanje:

prah Secer

vanil Secer

Priprema

Prosgjati brasno, pa dodati prah Secer, vanil Secer, leSnike i nakraju otopljeni ili maslac na sobnoj temperaturi.
Zamesiti testo, (treba malkice da se lepi zaruke), uviti gau folijui odloZiti u frizider na sat vremena. Praviti
potkovicei reati u pleh oblozen papirom za pecenje. Peci na170°C 15-ak minuta, dok samo ivice ne dobiju
boju. Paziti da se ne prepeku. Posuti prah Secerom, vanil Secer i uZivati u ukusu! Bukvalho se tope u ustima:)



Savet



