Jogurt palacinke sa bananama

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

2jgeta

180 mljogurta

1 kesicavanilin Secera

2 kaSikeSecera

1 prstohvatsoli

1 kaSicicapraska za pecivo
1banana

110 gbradna

maloulja

Priprema

Jaja gediniti saSecerom i vanilin Secerom i sve dobro umutiti. Dodati jogurt, so i brasno pomeSano s praskom
za pecivo. Jasam u testo stavilai 2 kaSike uljajer pecem pal acinke na keramickom tiganju koji se ne
podmazuje. Vi mozete ulje izostaviti iz testa, ali onda morate podmazati tiganj da vam se testo ne bi lepilo za

dno.

Tiganj zagregjati nangjjace, smanjiti na polovinu (kod mene je od 1-6, pecem ih na 3). Sipati testo natiganj,
poredjati po njemu 2-3 kolutica bananei prziti s jedne strana dok se ne pojave mehuricu po vrhu palacinke.
Pazljivo okrenutu palacinku na drugu stranu i nakon 2 minuta one su gotove.

Savet



Palainke podluziti po Z€lji, poSeereneili uz Nutellu i uZivati.



