Spanac pica

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

200 gbrasna

50 gkukuruznog brasna
80 mimleka

2 kasikeulja

1kvasac

1 cenbeli luk

1 kaSicicasoli

1 kaSicicaSecera

Zanadev:

e 150 gkackavalja

¢ 200 gcajne kobasice
¢ 50 gspanaca

e po zelji kecapa

Priprema

Prvo napraviti testo. U toplo mleko razmutiti kvasac, Secer i so, zatim dodati belo i kukuruzno bradno, uljei
zgnjecen beli luk. Umesiti testo, ostavite da odstoji 20 minuta.

Zatim, testo razviti i filovati ga. Staviti kecap, cajnu kobasicu, i iseckani spanac. | staviti u predhodno zagrejanu
rernu i peci na 200 stepeni 30 minuta. Pri kraju picu posuti kackavaljem i oroganom. Vrétiti u rernu dase sir



otopi.

Savet

Sluziti uz jogurt. Prijatno.



