Americka pita sa jabukama (American pie)

tezina: srednje
za: 8 osoba

vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Tijesto:

500 gbrasna

250 gmaslaca

100 g8ecera

1 prstohvatsoli

oko 2 dlledeno hladne vode

Fil:

e 12 jabuka
e lvanil Secer
e po ZeljiSecera

Priprema

Pomijesajte brasno, Secer i maslac narezan nalistice. Dodajte prstohvat soli i oko 2 dl ledeno hladne vode.
Tijesto stavite u hladnjak i pripremite jabuke. Jabuke ogulitei izreZite na ploske. Dodajte cimet, vanil Secer i
Secera po z€lji (koliko volite datko). Ostavite jedno 20 minuta jabuke da puste svoj sok. Ako Zelite mozete ih
malo proprzit navatri. Tijesto izvadite iz hladnjakai podijelite ganadvadijela. Obatijestarazvaljgjte tako da
budu veca od kalupa. Jedan poloZzite u kalup i napunite jabukama. Run donjeg tijesta premaZite vodom i zatim
poklopite naev drugim tijestom. Rubove pritisnite i zatim podvucite ispod. Tijesto malo izbockajtei stavite u
pecnicu zagrijanu na 220 stepeni. Pecite 35 minutai zatim pitu pokrijte papirom za pecenjem pa pecite joS 20ak
minuta.



Pitu ostavite da se ohladi paje pospite Secerom u prahu i posluzite samuili uz kuglicu sladoleda.

Savet

Uzivaite.



