Punjeni krompir sa pecurkama i slaninom

Potrebno je:

1kg krompira

2 jgjeta

50 g margarina

100 g kackavalja

2 kaSike pavlake

cen belog luka

100 g pecuraka

100 g dimljene slanine
mal o iseckanog persuna
muskatni orascic

malo soli

Priprema

Opran i osuSen krompir pecite pola sata u zagrejanoj rerni. Kad omeksaizvadite, ohladite i na svakom odsecite
gornji sloj po duzini.

Krompire izdubite. a dobijenu masu izgnjecite i pomesajte sa sledecom sastojcima. Dodajte umuceni margarin,
pavlaku, so i malo muskatnog orascica.

U pire dodajte Sne od belanaca, izrendani kackavalj i meSavinu sitno iseckanog persunai belog luka. Dodajte
zumanca paih podelite na 2 dela.

U jednu polovinu umeSajte seckane pecurke proprzene na ulju, au drugu iseckanu i proprzenu slaninu.

Krompire naizmenicno punite jednim i drugim nadevom, pa vratite u zagrejanu rernu da se dodatno jos malo
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