Masnice (2)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 100 mlvode

2jgjeta

1 prstohvatsoli

1 kasSikakonjakaili votke
3- 4 case od 2 dlbrasna
po potrebiulje za przenje

Priprema

U posudu za meSenje staviti jagja, so i konjak. Malo promeSati, dodati vodu i uz polako dodavanje brasna umesiti
srednje tvrdo testo kao za domace rezance.

Testo staviti u kesu zazamrzivac i ostaviti ga 30 minuta da odstoji na sobnoj temperaturi.

Nakon tog vremenatesto oklagijom, bez dodatak brasna, malo ga moZete pouljiti, rastanjiti i kuhinjskim
tockicem iseci u trake, a zatim u pravougaonike. Svaki pravougaonik proseci po sredini, jedan kraj provuci kroz
otvor da se dobije izgled masnice.

U dubljem tiganju zagrejati ulje, spustati masnice i na umerenoj temperaturi ih prziti sa obe strane do svetlo-
rumene boje.

Gotove madnice vaditi na upijajuci papir, prohladiti, poSeceriti i polako grickati.



Savet

Masdnice, prohladjene, uvati u limenoj kutiji s poklopcem.



