Tigar torta (4)

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

5jga

5 kasikaulja

5 kaSikaSecera

3 kaSicicekakaa

5 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo

Fil:

2 pudinga od vanilije
500 mimlijeka

10 kaSikaSecera
1margarin za kreme
500 mldlatke pavlake

Priprema

Jaja, Secer, ulje, bradno, kakao i pecivo umutiti. Sipato u najvecu tepsiju jasam u br 40 i peci. Napraviti puding
sa 10 kaSika Secerai staviti da se hladi. U jos topao puding umutiti margarin. Kada se ispece koraigeci namale
kockice 1x1 cm. U puding iseckat jednu cokoladu. Sastaviti kockice od kore sa pudingom natacnu zatortu.
Debljinapo zdlji. Ulupati Slag i dekorisati.



Savet

Brzo, lako i ukusno...



