
Pileci paketici sa slaninom

Sastojci

Potrebno je:

600 gpileceg filea
150 gslanine
150 gkackavalja
senf
so
biber

Priprema

Piletinu iseci na šnicle i istanjiti ih tuckom za meso. Posoliti i pobiberiti po ukusu. Unutrašnju stranu mesa 
premazati senfom, pa poslagati kackavalj isecen na štapice. Meso zatim urolati, te obmotati slaninom isecenom 
na tanke šnite. Piletinu reati na pleh obložen papirom za pecenje, preliti maslinovim uljem i peci u rerni na 200 
stepeni oko 20-25 minuta.

Savet

težina: srednje

za: 3 osoba

vreme pripreme: 50 min


