Slanatorta (15)

teZina: lako
za 15 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakore

8jgeta

8 kasSikamilerama
8 kasikabrasna
1/4 kaSicicesoli

Fil:

lkgsira

100 gindiskog oraha
100 gsemenki bundeve
100 gsuncokreta

100 gkikirikija

100 glednika

100 gbadema

Priprema

Peku se dve kore po 4 jgja. Belanjca staviti u zdelu i dobro umutiti u drugoj zdeli izmutiti Zumanjca, dodati
mileram i gedini sabraSnom i malo soli. Potom lagano dodavati belanjcai kasikom izmeSati. Na kalup staviti
papir za pecenjei staviti testo. Peci na 180C. Postupak ponoviti isto za drugu koru. Od sirauzeti malo i
premazati gornju pecenu, prohlaenu koru, odvojiti takoe semenke i ukrasiti, a sve semenke Sto ostanu sameljite
dodajte sir, pomeSajte. Ako treba joS malo vi posolite, ali probajte. U modlu stavite koru, pafil, pa ukrasenu
koru. Tortu ostavite u frizider da prenoci i sluZite sledeci dan.



Savet



