tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

330 gbrasna

270 mimlake vode

5 kaSicicamaslinovog ulja
2 kasicicesoli

30 gsvezeg kvasca

1/2 kasSicicesecera

| jos:

po zeljibiber
origano
crveni luk
masline
paradajz

Priprema

kvasac samalo Secera staviti u mlaku vodu, promeSati i ostaviti desetak minuta. U posudu staviti brasno,
pomesano sa 2 kasicice soli, sipati nadosli kvasac sa vodom, dodati 5 kaSicica maslinovog ulja. Sve
dobrooooooo umesiti u fino meko testo. Testo cetkicom premaZite sa uljem, prekrijte viaznom krpom, ostavite
natoplo mesto da se udupla. Crveni luk isecite nakrugove, paradajz isecite na krugove. Poslazite natanjir i
pospite biberom i origanom. Natepsiju stavite pek papir, premesite nadoslo testo, malo prstimarazvucite u
krug, prstima napravite uduljena nafokaci.... laZite paradajz, luk i ja sam u sredinu stavila maslinu. (sredinu
lukalagano izvadite i tu stavite maslinu, bolje stoji). Pospite malo krupnom morske soli i joS preko pokapajte



malo ulja. Ostavite da se joS diZe nekih pola sata.:) Peci na 180 staviti fokacu u vrucu rernu.

Savet



