Pasteta od pilece dzigerice (2)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gpilece dZigerice

1 veca glavicacrnog luka

1 veca skuvanaSargarepa

2 kuvanajgjeta

1 puna kaSikamargarina za mazanje
1 kasSkasenfa

1/3 kasSicicerendanog umbira
po ukususo

po ukusumleveni biber

3 kasikeulja

1 kasikakonjakaili rakije

Priprema

Iseckajte dzigericu i crni luk, pasve zajedno przite na ulju (pazite da ne preprzite dzigericu) jer moze biti gorka.
Na kraju sve posolite, pobiberite i sklonite savatre da se malo prohladi. Sve stavite u blender, dodajte seckana
jaja, seckanu Sargarepu i sve ostale namirnice.

Dobro izblendiragjte dok se ne dobije glatkai kompaktna smesa.

Dobijenu pastetu prebacite u odgovarajucu posudu i ostavite je u frizider do sluZzenja.



Savet

Ova domaa padteta je svakako zdravija od bilo koje kupljene industrijske pastete, koje sadrze aditive,
konzervanse i ostale Stetne sastojke.



