Slatko - ljuta testenina

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 vecapraziluk

2 Sargarepe

250 gparadajza

1 dlkuvanog paradajza

5 kasika dlatko - ljutog cili sosa
1 kasicica ruzmarina

200 gSunke

1 kaSicica bibera

1 kaSicica datke aleve paprike
400 gmakarona

po potrebi so

Priprema

Pripremiti sastojke. Praziluk iseci nakolutove, Sunku nakockice, a Sargarepu narendati.

Namalo uljadinstati praziluk, kada je polu dinstan, dodati Sargarepu, a zatim i Sunku, prziti oko 15 minuta (ako
je potrebno dodati malo vode), zatim dodati paradajz isecen na kockice, kuvani paradajz, cili sos, promesati pa
dodati zacine.

Kuvati jos 10-ak minuta.



Makarone obariti, ocediti, pa pomeSati sa kuvanim sosom.

PosluZiti uz salatu po Zelji.

Savet

Jako brzo i ukusno, dadi od Sargarepe, prazilukai ilija. Ukoliko imate opako ljuti ili sos, razblaziti gasamalo
meda. Prijatno



