Vocni raznjici sa prelivom od cokolade
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tezina: lako
za 2 0soba

vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2banane

2kivija

lnarandza

100 gmlecne cokolade

20 gmaslaca

1 kaSikaamareta likera
100 gdatke pavlake

100 gmlevanog lesnika
50 mltopinga od cokolade
2drvenaraznjica

Priprema

Na pari otopiti cokoladu sa maslacem. Otopljenoj cokoladi dodati Amareto liker i sve gediniti u kompaktnu
masul.

Iseci bananu i kivija na Zeljene komade i utopiti ih u cokoladu pa staviti ih na Zicanu mrezu da se ocede od viska
cokolade. Zatim ih posuti mlevenim leSnikom (ostaviti kasiku leSnika za kasnije) i ostaviti u frizider 10 minuta
da se cokolada stegne.

Stegnute komade banane i kivijareati naraznjice. Umutiti slatku pavliaku i dekorisati vocne raznjice, preliti ih
topingom od cokolade i posuti ih mlevenim leSnikom.



Pre dluZenja vocne raznjice drzati u frizideru kako bi bili hladni i sveZi. Vocne razhjice duZiti savocnim kupom
od narandze i kivija sa prelivom od cokolade.

Savet

Prijatno uz vono osvezenje:)



