Posni stracatela kroasani

tezina: lak

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

400 mlmlake vode
3 kaSikaSecera
1/2 kockekvasca
800 ghbrasna

3 Soljiceulja

250 gmargarina
200 gcokolade

Priprema

U mlaku vodu dodati Secer,izmrviti kvasac, sipati uljei sabrashom zamesite glatko testo. Testo odmah podelite
nadvadela. Razviti &to tanju koru pa narendati pola margarinai 100 g cokolade.

Koru uviti u rolat, rolat u puz i opet razvuci koru i seci kao zatrouglice. Postupak ponoviti i sa drugom korom.

Kroasane poreati u pleh sarazmakom i ostavite ih ngimanje 1 sat da narastaju.Ne premazuju se. Peci na200 C
oko 15 minuta.

Divno mirisu, mekani su, a ukus cokolade je nezamenljiv. Probajte!

Savet



