Jafa kolac (14)

tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakoru (x2):

2jgeta

12 kaSikaSecera

12 kaSikabrasna

12 kaSikaulja

12 kaSikamleka

1/2 kesicepraska za pecivo

| jos:

1 casa (od jogurta)Secera
2 zamrznute pomorandze
2 dl vode

2 kasikedZzemaod kajsije
100 gcokolade za kuvanje
2 kasikemleka

1 kaSicicaulja

Priprema

Umutiti jgjai Secer. Dodati mleko, ulje brasno i praSak za pecivo. Uliti u podmazan pleh i peci u zagrejanoj
rerni na 200°C. Probati cackalicom dali je gotova. Tako ispeci i drugu koru.

Fil: 2 dl vodei 1 caSu od jogurta Secera staviti da prokljucai u to izrendati 2 pomorandze. Staviti 2 kasike



dzemaod kajsijei jednu koru izdrobiti u to i sve umutiti mikserom. Fil staviti nadrugu koru i odozgo glazuru
od cokolade. Glazura: 100 g cokolade otopiti sa 2 kasSike mlekai 1 kaSicicom ulja.

Savet

Ja sam pomorandze drzala krpom i tako rendala, jer ruke se smrznu.



