Posni domaci eurokrem

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

200 mlvode

350 gSecera

200 ghiljnog mleka u prahu
250 gposnog margarina

Zabdli deo:

¢ 150 g bele posne cokolade
¢ 50 gmlevenog lesnika

Zacrni deo:

¢ 150 gcrne posne cokolade
¢ 50 gmlevenog badema

Priprema

U Serpu sipati vodu i Secer. Kada prokljuca meSati par minuta, pa skloniti saringle. Dodavati mleko u prahu i
meSati non-stop dok se ne gedine sastojci. Dodati margarin i polako mesati dok se ne razbijei ne sedini.

Podeliti nadvadela. U jedan deo dodati belu cokoladu i leSnike i meSati dok se cokolada ne istopi. Isto uraditi i
sacrnim delom. Ostaviti da se malo ohladi pasipati u teglu u isto vreme jedan i drugi deo kako bi bilo



ravnomerno rasporeeno kao i kupovni $to je.

Savet



