Zemicke (5)

=
tezina: lak
za: 4 osoba

vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgata

1 caSakiselog mleka

150 gsithog sira

1 kaSicicasoli

1 kaSicicasode bikarbone
oko 300 gbrasna
Zapremazivanjei posipanje:
50 gmargarina

po potr ebisusam

Priprema

U dubljoj posudi sediniti jaja, kisslo mleko i sir. U dublju posudu usuti brasno, dodati smesu sajgjima, posoliti,
dodati sodu bikarbonu i zamesiti testo.

Testo podeliti na 8 loptica. Poreati ih u pleh oblozen pek-papirom...
...l nasvakoj loptici napraviti malo udubljenje...
...te u svako udubljenje staviti po malo margarina.

Posuti susamom...



...te zemicke peci u dobro zagrejanoj rerni na 180 stepeni oko 25 minuta.

Savet



