
Kiš loren sa slaninom

Sastojci

Potrebno je:

oko 200 g brašna
100 g putera
malo soli
5 jaja
250 ml mlek
100 g slanine
100 g šunke
250 g kackavalja.

Priprema

Od brašna, putera, jednog jajeta i malo soli zamesiti glatko testo koje se ne lepi. Ostaviti ga da se malo odmori 
pa ga oblikovati u posudi za pecenje. Preko testa izrendati kackavalj, preko kackavalja posuti sitno seckanu 
šunku i slaninu,pa sve to preliti sa umucenim mlekom i 4 jajeta.

Peci na 200 stepeni od 30-40 minuta.


