Bogati kuglof

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 125 gmargarina

180 gsmeeg Secera

2jgjeta

50 mlskuvane nes kafe

200 gbrasna

1,5 kaSicica praska za pecivo

100 gcokoladnih suzica

50 gsuvog groza

1 kaSikakandiranih korica pomorandze

Zapréliv:

¢ 100 gcokolade
o 3 kaskeulja

Priprema

U ciniji umutiti omekSali margarin, sa smeim Secerom, dodati celajaja, jedno po jedno i mutiti dalje. Sipati
skuvanu nes kafu i gediniti. Spatulom umeSati brasno prosegjano sa praskom za pecivo, dodati cokoladne suzice,
suvo groze, kandiranu koricu pomorandzZe i sve lagano izmeSati. Peci u kuglofu na 165C. Na hladan kugl of
sipati glazuru od cokolade i uljatopljene na pari.



Savet



