Carska pita sa viSnjama

tezina: lako
za: 8 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zapremaz:

e ljge

200 mljogurta

100 miulja

100 mlkisele vode

100 gSecera

150 ggriza

1 kesicapraska za pecivo

Za Serbet:

e 500 mlvode
e 200 gSecera



Jos:

¢ 1 pakovanjekorazapitu
e 1kgvisanja

Priprema

U vanglicu sipati jaje, ulje, jogurt, kiselu vodu, griz i praSak za pecivo. Dobro izmeSati. Uzeti koru pa staviti 3
kaSike prelivarazmazati pa staviti drugu koru i opet nanju staviti 3 kaSike preliva potom staviti visnje na
pocetak duz cele kore, podsaviti krgjevei urolati pitu. Tako uraditi sa ostatkom kora, prelivai visanja. Staviti
pite u podmazan pleh peci na 200°C dok ne porumene.

Sipati vodu i Secer i staviti da se kuva. Kad projuva Serbet kuvati 5 minuta. Vrucu pitu preliti vrucim Serbetom.
Ostaviti pitu da upije Serbet i dobro da se ohladi.

Savet

Nama omiljena pita



