Aurelio torta

“

Sastojci

Potrebno je:

18jaa

9 pudinga od jagode
1,51 gusti sok od jagode
1,5 margarin

150 g Secerau prahu

36 kasike Secera

200 g Slag od jagode

Priprema

Umutiti tri kore od po 6 belanca, 6 kasike Secerai jednog pudinga. Peci na 150 stepeni.
Zaprvi fil: kuvati na pari 18 zumanceta, 18 kaSike Secera.

Zadrugi fil: skuvati 6 pudingau 1,5 | soka od jagode.

Zatreci fil: umutiti 1,5 margarin sa Secerom u prahu.

Svatri filaspojiti kad se ohlade, pafilovati, kora, fil, Slag.



Ukrasiti tortu po Zelji.



