Pileca krilca u mango sosu

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gpilecih krilaca sa batacicima
e 1/2 strukapraziluka
¢ lvecaSargarepa
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2 kasiciceljute paste sa kikirikijem
2 kasikemango chutney-a

3 kasikedark soy sauce

1 dobra kaSicicapikant senfa

Priprema

Krilca nozem odvojiti od batacica. Sve namirnice za sos fino pomesSati, umakati i oblagati svaki komad piletine
posebno.

Ostaviti u posudi prekrivenoj prozirnom folijom,u frizideru 1-2h. Natiganj poslagati praziluk isecen na
kolutove, preko njega Sargarepu isecenu na kolutove.

Krilcaizvaditi iz frzidera, slagati parce po parce preko Sargarepe. Doliti casu vode, poklopiti tiganj alu folijom,
dinstati na srednjoj temperaturi oko 20 minuta. Potom skinuti foliju, dinstati joS 10-tak minuta daizvri ostatak
tecnosti i krilca postanu lepljiva.



Servirati toplo jelo.

Savet



