Vegan karamel krem & Vegan cream caramel

tezina: lako

za 40 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 konzerva (400 ml)kokosovog mleka
10 kaSikasmeeg Secera

lkasika ekstrakta vanile

mal osoli

1,5 kaSicicakokosovog ulja

Priprema

U Serpicu izliti kokosovo mleko, dodati smei Secer, malo soli, kuvati uz stalno meSanje drvenom varjacom na
niZoj temperaturi, davri.

Od sve kolicine u Serpici, trebada uvri 1/3 1 da masa postane guscai lepljiva. Skloniti saringle, meSati i dodati
ekstrakt vanile i kokosovo ulje.

Polako meSati dok se ulje dobro ne umesa u karamel krem.

Koristiti zaprelive, fil zatortei kolace, kao podasticu... KasSikom (jer je baS gust) sipati u teglicu, poklopiti i
cuvati ufriziderui do 3 nedelje.

Savet



Od ove koliine izae teglica od 500 ml.



