Brza kekstorta (5)

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

I fil:

6Zumanaca

6 kaSikaSecera
2 kaSikabrasna
500 mimleka

I fil:

e 6belanaca
e 6 kaSkaSecera

[ fil:

e Ilmargarin
e 150 gSecera u prahu

Jos...

¢ 500 gkeksa
° §|ag

Po Zdlji:



e kokos
e Orah
e |lesnik

Priprema

Zal fil: zumanca umuititi sa Secerom i braSnom i skuvati u pola litra mleka kao puding. Ostaviti da se ohladi.

Il fil: Umutiti belanca sa Secerom. 111 fil: Umutiti margarin sa Secerom u prahu. OdloZiti sa strane. Zatim u vecu
posudu (u koju cete nakraju sve gediniti) izlomiti 500 g keksa (ne previSe sitno, otprilike na cetvrtine).

Kadasel fil ohladio, kaSiku po kadiku dodavati u njegall i Il fil. Dobro sve izmiksovati. U to dodati po Zelji
kokos, mlevene bademe, orahe, lesnike... ko Stavoli. Nakon toga sve to presuti u posudu sa keksom i kaSikom
izmeSati da se sve gedini.

Nakraju sipajte sve u kalup i ostavite u frizider da se stegne. Preko ukrasiti Slagom. Takoe, mozZete u ciniji
ostaviti da se stegne pa kad budete vadili istresite natacnu, oblikujte i ukrasite Slagom.

Savet

Zatortu saslike sam koristila petit keksi dodala kaSiku kokosa i dve kaSike mlevenih bademai leSnika.



