Lagani kolac sa malinama

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Fil od malina:

500 gmalina
600 mlvode
150 ggriza

180 gSecera

Zuti fil:

2pudinga vanila

3 kaSikeSecera

750 mimleka

2 vanilin Secera
250 gmargarina
200 gSecera u prahu
100 gbele cokolade

Jos:

150 gkeksa (za podlogu)
3-4 kasikesaga

mleko

toping od cokolade

Priprema



Prvo pripremiti Zuti fil dabi se ohladio. Odvojiti malo mlekai razmutiti puding. U preostalo mleko, dodati Secer
I vanilin Secer. Staviti navatru da provri. U provrelo mleko dodati puding i ukuvati. Skloniti savatrei ohladiti...

Dok se zuti fil hladi pripremiti fil od malina: vodu staviti da provri. Kad provri dodati griz i neprestano meSati
da se zgusne. Zatim dodati maline i Secer. Ostaviti 1-2 minutada se kuvai skloniti. U odgovarajucu tepsiju
poreati keksi preko njega preliti vruc fil od malina...

Margarin, penasto umutiti sa Secerom u prahu. Dodavati kaSiku po kaSiku, ohlaenog zutog fila. Dobro umuititi
da ne bude grudvica. Istopiti belu cokoladu sa dve kaSike ulja nalaganoj vatri. Dodati je u fil i izmeSati.

Zuti fil, premazati preko ohlaenog fila od malina. Ostaviti u friZideru da se malo stegne.

Nakraju, umutiti Slag samalo mekai premazati ga preko fila. Dekorisati po Zelji topingom od cokolade i staviti
u friZzider da se dobro ohladi.

Savet

Ova kolamoze da se pravi i savidnjama. Navama je daizaberete. Jako, jako lagan kola, koji e oduSeviti
svakoga gosta...



