Jogurtov kolac
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Sastojci

Potrebno je:

250 g brasno
170 g margarin
100 g Secera
vanilin Secer
prasak za pecivo
3jogurt

2 kisele pavlake
4jgeta

Priprema

Testo: Zamesiti testo sa 250 g brasna, 170 g margarina, 100 g Secera, jednim vanilinim Secerom i jednim
praskom za pecivo. Podéliti testo nadvadelai zamrznuti oba.

Fil: Umutiti 150 g Secera, 3 jogurta, 2 kisele pavlake, 5 kaSika ostrog brasnai 4 belanaca.

Kada je testo zamrznuto, izvaditi iz zamrzivacai izrendati jednu polovinu u podmazan pleh zatim sipati fil,
zatim izdrendati i drugu polovinu.

Peci u zagrejanoj rarni, na 200°C, dok ne porumeni.



