okoladna palacinka torta

za: 15 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zapalacinke:

160 gbrasna

1/2 kaSikeSecera
1/2 kaSicicesoli
2jgjeta

400 mimleka
150 miulja

Fil:

500 mimleka

5 kaSikaSecera

1 kesicapudinga od cokolade
100 gputera

100 gSecera u prahu

100 gdlaga

Priprema



Umutiti jaja sa Secerom i solju pa dodati ulje, mleko i bradno. U zagrejanom tiganju peci palacinke na
uobicajeni nacin. Puding rastvoriti samalo mleka, au ostatak staviti Secer i kuvati da se otopi. Kada mleko
pocne da kljucaumesati puding i skuvati gust krem. Skloniti sa Spretai ohladiti. Penasto umutiti puter i Secer u
prahu pa g ediniti sa ohlaenim pudingom. Natacnu za serviranje staviti jednu palacinku i nafilovati je sa jednom
kasSikom fila, potom staviti drugu palacinku, fil i sve tako redom dok se ne utrod sav materijal. Slag umutiti na
uobicajen nacin pa naneti na gornju palacinku. Staviti u frizider da se stegne pa seci natrouglove.

Savet



