
Plazma-Menaž jaja

Sastojci

Potrebno je:

300 gmlevene plazme
250 gmargarina
2 kašikešecera u prahu
1 dlmleka
100 gcokolade

Glazura:

200 gcokolade
4 kašikeulja

Još:

po potrebirazne mrvice i ukrasi za dekoraciju

Priprema

U vanglicu staviti keks, margarin, mleko, šecer u prahu. Dobro sjediniti sve sastojke dodati sitno seckanu 
cokoladu. Praviti kuglice pa ih oblikovati kao jaje.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min



okoladu usitniti i sipati ulje. Istopiti na pari. Svako jaje umociti u glazuru stavljati na tacnu koju smo prekrilli 
pek papirom. Preko staviti razne mrvice. Ostaviti da se stegne glazura.

Savet

Deca obožavaju ovaj tip kolaa.


