
Menaž keksici

Sastojci

Potrebno je:

250 gmasti
250 gšecera
2 kesicevanilin šecera
par kapiekstrata vanile
800 gbrašna
2jajeta
1 kesicapraška za pecivo
100 mlmleka
200 gcokoladne glazure
po potrebiukrasne perlice

Priprema

Izraditi viljuškom mast, šecer, vanilin šecer, jaja i ekstrat vanile. Dodati brašno, prašak za pecivo. Dodavati 
postepeno mleko da se umesi testo da se ne lepi za ruke. Ostaviti testo u frižider 30 minuta.

Nakon toga testo izvaditi iz frižidera i u mašini za mlevenje mesa uz pomoc nastavka za pravljenje keksa, 
praviti keksice željenog oblika.

Poreati keksice u podmazanu tepsiju i staviti da se peku u zagrejanoj rerni 7-10 minuta.

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 30 min



okoladnu glazuru pripremiti prema uputstvu i premazati gotove keksice. Ukrasiti ih po želji ukrasnim perlicama 
ili kokosovim brašnom.

Savet


