Menaz kuglice (3)

tezina: lako

za 60 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2 caSecokoladnu glazure

75 gsitno seckanih pecenih leSnika
2 kasikeulja

60 komadapapirnatih korpica

30 gbele cokolade

Zapripremu crvenog dela:

¢ 100 gmlevene plazme

150 gmlevenih oraha

150 gSecera u prahu

80 mlgaziranog soka od narandze

3 kasiciceekstrakta od jagode

60 komadapecenih lesnika

po potr ebicrvene prehrambene boje

Priprema

Sjedinite mlevenu plazmu, mlevene orahe i Secer u prahu. Dodajte sok i ekstrakt od jagoda.

PromeSajte da se smesa ujednaci. Po zelji mozete dodati i malo prehrambene crvene boje.



Ostavite smesu 60 minuta u frizider da se ohladi i stegne.

Onda napravite 60 kuglicai u svaku u sredinu stavite po jedan peceni lesnik. Vratite u friZzider dok pripremate
cokoladu za korpice.

okoladnu glazuru pripremite prema uputstvu pa u nju dodajte sitno seckani lednik.

Smesu sipajte malom kasicicom u male papirnate korpice koje ste poreali natacnu. Stavite odmah kuglicu u
korpicu pa kuglice dekorisite otopljenom belom cokoladom.

Ostavite u frizider da se ohlade i stegnu. Nakon sat vremenaizvadite ih iz papirnatih korpicai posluzite.

Savet

Umesto gotove Menaz glazure mozete koristiti i 300 gr Menaz okolade koju ste otopili sa 130 gr margarina.



