
okoladne lešnik oblande

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanje oblandi
4 dl vode
500 gšecera
4 kesice vanilin šecera
250 gmargarina
200 gmlevene plazme
200 gmlevenih proprženih lešnika
100 gcokolade

Priprema

Vodu i šecer i vanilin šecer prokuvati pa dodati cokoladu i margarin dok se ne otopi. Kad se cokolada i margarin 
otope skinuti sa vatre i dodati keks i lešnike. Sve dobro promešati i filovati oblande. Kad su filovane na nih 
staviti odozgo još jedan teži pleh i ostaviti do sutra dan da se dobro ohladi i stegne.

Savet

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 20 min


