Baka Anine Stanglice

Sastojci

Kora:

5 belanaca

250 g Secera

100 g prZenih oraha sitno seckanih
100 g przenih mlevenih Iesnika

1 kaSka brasna

Fil:

e 5 Zumanaca
e 200 g Secerau prahu
e 200 g putera
e 4-5 &tangli cokolade

Ostalo:

e mleveni prZeni lesnici za posipanje

Priprema

Kora: Belanca umutiti sa Secerom padodati orahe, leSnikei bradno i peci na 180 stepeni 20 minuta.
Fil: Zumancai $ecer u prahu kuvati na pari, kada se zgusne dodati puter i cokoladu.

Gotov fil, joStopao izliti nakoru, posuti mlevenim leSnicimai ohladiti.



