Kremasti kolac sa jabukama

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e Jjgeta

300 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
200 g Secera

3 kasSikekokosa
1,5dlulja

1 disoka od jabuke

2 kasikesoka od limuna

Zafil:

4-5 nakiselih jabuka

500 milvode

3 kesicepudinga od vanile
150 gSecera

300 mldlatke pavlake

Zadekoraciju:

o 2 kesiceSaga
¢ 0ko 100 micokoladne glazure
e Sarene mrvice



Priprema

Jaja umutiti sa Secerom, dodajte ulje, sok od jabuke, sok od limunai nakraju bradno pomeSano sa praskom za
pecivo, polako izmeSgjte kasikom i sipajte u namazan pleh. Pecite piSkotu u zagrejanoj rerni natemperaturi od
180 C oko 20 minuta. Proverite cackalicom dali je piSkota pecena.

Jabuke olju&tite i isecite na kocke. Kuvajte jabuke u vodi da omekSaju. Posebno pomesajte puding sa Secerom i

slatkom pavlakom i sipgjte u cinijicu sa omekSalim jabukamai polako meSgjte da se zgusne. Kuvanu smesu
sipajte preko pecene piskote i ostavite da se ohladi.

Umutite Slag i ravnomerno rasporedite preko ohlaenog fila. Dekorisite glazurom od cokolade i pospite Sarenim
mrvicama. Kolac cuvajte u frizideru do sluzenja... PosluZite uz Soljicu kafe.

Savet



