Roze kocke

tezina: lako
za: 6 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakore

* Gjaa

200 gSecera

4 kesicepudinga od jagode
2 kaSikebrasna

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

¢ 500 mimleka

5 kasikabrasna

2 kesicevanilin Secera

250 gmargarina

250 gSecera u prahu

50 gcokolade

50 gZzele bombone (za dekoraciju)

Priprema



Umutiti cvrst sneg od 3 belanceta postepeno dodajuci 100 g Secera. Posebno umutiti 3 Zumanceta sa 2 kaSike
vode pa sve dodati u sneg od belanaca. Pomesati dva pudingai jednu kaSiku brasnai pola praska za pecivo pa
dodati u smesu i dobro promeSati. Sve sipati u pleh obloZen papirom za pecenjei peci u rerni na 200 stepeni oko
15 minuta. Naisti nacin napraviti joS jednu koru. Fil - U Serpu sipati 400 ml mleka pa ga ostaviti naringli da
provri. Preostalo mleko pomeSati sa braSnom i vanilom te lagano sipati u kljucalo mleko i meSati dok se ne
zgusne. Posebno umutiti margarin sa Secerom u prahu pa ga sediniti sa ohlaenim filom. okoladu iseci na
kockicei umesati je u fil.

Na prvu koru naneti 2/3 fila...

... prekriti gadrugom korom, pa nju premazati preostalim filom. Kolac ukrasiti iseckanim zele bombonama.

Savet



