Mafini sa orasma
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teZina: lako
za 24 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Zatesto:

e Jjgeta

150 gSecera

2 dl kiselog mleka

150 goraha

200 gbrasna

2 kesicevanilin Secera

1 kesicapraska za pecivo

| jos:

e 24 komadakorpica za mafini

Zaglazuru:

e 200 g cokoladne glazure

Priprema

Umutiti jaja sa Secerom, dodati kiselo mleko, orahe, vanilin Secer, brasno i nakraju prasak za pecivo,

U kalup za mafine, staviti korpicei sipati oko 3/4 testa.



Zagrejati rernu i staviti mafine da se peku dok ne dobiju lepu zlatnu boju, odnosno kada zabodete cackalicu da
pri Njoj ne ostaje testo.

Pecene mafine preliti cokoladnom glazurom.

Savet



