Mini-coko tortica

-

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

2jgeta

3 kaSikeSecera

1 kasSkaulja

2 kasikekokosovog brasna
3 kasikeobicnog basna
1/2 kesicepraska za pecivo

Zafil:

e nekoliko kasikadzema

Zadekoraciju:

e 200 gcokoladne glazure
e mnogo Sarenih bonbona

Priprema

Jaja pomesSgjte sa Secerom i umutite mikserom. Dodajte ulje, kokosi nakraju brasno pomeSano sa praskom za
pecivo. Polovinu smese izlijte u pleh za mini torticu da se malo zapece. Pecite u donjem delu rerne na oko 200
stepeni.



Kada se malo kora zapekla, lagano je premazite dzemom od kajsija. Preko dZzema prelijte preostali deo smese.
Vratite nazad u rernu da se skroz ispece. (Smesu mozete ispeci celu i posle je preseci napolai nafilujete).

Pecenu torticu izvadite iz rerne i ostavite da se malo prohladi. Zatim je prelijte cokoladnom glazurom.

Torticu ostavite da se malo stegne.

DekoriSite sa puno Sarenih bonbonai posluZite.

Savet



