Sendvic sa *kavijarom*

teZina: lako
za: 1 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Zaperlice:

e 3 kasicicezelatinau prahu
o 4 kaSkekecapa

| jos:

e 1ldlulja

Priprema

Mozda cete pozeljeti da ukrasite neku salatu ili sendvic sa"kavijarom" meni se baS dopalo. Prvo stavite uljeu
loncic u friZider da se dobro ohladi. Zelatin staviti u posudu i preliti sa 3 kasike hladne vode, ostaviti da nabubri.
U malu Serpicu staviti kecap (kod meneje bio ljuti) zagrejati na Sporetu ali ne da provri. Nabubreli Zelatin
staviti u vruci paradajz i sve promeSati. Uzeti kesu koju koristite za zamrzavanje hrane, sipati smesu, makazama
odseci vrh, malarupicatreba. 1zvadite uljeiz friziderai kap po kap sipati u hladno ulje. Tri puta kapnuti naistu
kap, ako je blizu kap one se same spoje i padnu na dno ulja. | tako to radite koliko Zelite kavijara. Budu one
cvrste kuglice, izvaditeih iz uljaili procedite na cediljku. Perlice se mogu cuvati do sedam danau frizideru.
Ulje ne bacajte, koristite ga.

Savet



