okoladne kiflice

tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgbrasna

500 mimleka

100 miulja

2jgjeta

20 gkvasca

2 kaSike Secera

1/2 kaSikicesoli

100 gcokolade

200 gcokoladne glazure

Priprema

U mlako mleko stavite kvasac i Secer. Ostavite da se kvasac istopi pa dodajte so, jgjai ulje.
Zamesite testo.

Ostavite ga da odstoji 15 minuta pa premesite.

Podelite na 3 dela.

Svaki deo razvijte u krug i isecite na osmine, malo zasecite pri dnu pa na svaku stavite po malo cokolade.



Uvijte u kiflei regjte u pleh obloZen papirom za pecenje.

Ostavite ih da odstoje 20 minuta da narastu i pecite na 200 stepeni 20 minuta. Ispecene kifle ostavite da se malo
prohlade.

Zato vreme pripremite cokoladnu glazuru prema uputstvu pa silikonskom cetkicom premazite svaku kiflicu.
Kada se cokolada stegne posluzite kiflice.

Savet



