oko-kokos kolac

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Kora:

e 3jgeta

13 kaSikaSecera

13 kaSikabrasna

100 miulja

180 mikisele pavlake

1 kesicupraska za pecivo

Fil:

6 kaSikavode

4 kaSikeSecera

125 gmargarina

1 caSacokoladne glazure
100 gkokosa

Priprema

Belanca umutiti sa$ecerom u cvrst $am. Zumanca penasto umutiti, pa dodati ulje, kiselu paviaku i bradno
pomeSano sa praskom za pecivo. Kasikom dodavati sam od belanacai sve lepo gediniti. Sipati u tepsiju
obloZenu pek-papirom.

Pokriti alu folijom i peci 20 minuta na 200 stepeni.



Istopiti margarin, zatim dodati Secer pa meSati dok se ne istopi. Na kraju dodati vodu i sacekati da provri.
Skloniti saSporetai dodati cokoladnu glazuru i kokos. Sipati preko kore...

...I ostaviti da se stegne. Iseci i posluziti.

Savet



