Rum kasato (3)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gkrompira

300 gmlevene plazme
100 gcokolade

100 gmargarina

200 gSecera u prahu

1 kaSikakakaoa

2 kaSikeruma

1 kasSikaulja

1 caSacokoladne glazure

Priprema

Skuvati krompir, ocediti i ispasirati. U vruc krompir dodati margarin i cokoladu i meSati dok se neistopi.
Zatim dodati keks, Secer u prahu, kakao i rum i sve lepo gediniti.

Rastanjiti smesu i ostaviti da se stegne.

Iseci i preliti cokoladnom glazurom.

Savet



