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Urmasice (10)

tezina: srednje
za: 30 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gputera

ljge

1/2 kesicepraska za pecivo
2 kesicevanilin Secera

2 kaSikepavlake

600 g brasna

100 goraha

800 gSecera

1 Ivode

1limun

Priprema

Ostaviti puter na sobnoj temperaturi. Staviti u zdjelu, dodati jagje, pavlaku, prasak za pecivo i 1 vanilin Secer.
Polako dodavati brasno dok ne dobijete glatko ne lepljivo tijesto, znaci po potrebi brasna. Oblikovati male
kuglice, pazalijepiti zarende, dodati orah u sredinu i zamotati. Slagati na suh pleh i peci u zagrijanoj rerni na
220 stepeni, dok ne porumene.

Staviti vodu u Secer i vanilin Secer i igecen limun nakolutice da kuha 15 minuta. VVrucom agdom preliti
urmasice.

Savet



UrmaSice budu hrskave i ne preslatke!!



