Slatka vocna izvrnuta torta

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kesicapudinga od jagode
2 banane

200 gviSanja

malo mleka

100 micokoladne glazure
13ag

kore od ostataka

Priprema

Ovatorticaje jedna od onih brzinskih. Ispekla sam vise mafina nego $to sam planirala, i nisu se svi pojeli. Posto
su se vec poceli susiti, bilo mi Zao da bacam (hrana se ne baca), pa sam odluciladaih iskoristim. Mafini su
cokoladni, objavila sam recept, ne znam kako link da stavim.

Uzela sam manju metalnu ciniju - moze i Serpaili plasticna, i obloZilaje samolepljivom folijom. Kolicinu
mafina podelila otprilike natri dela, iseckalai 1/3 stavila na dno posude. Malo sam dodala mleka, ali bas malo.

Premazal a polovinom pudinga, ja sam koristila puding od jagode - bez kuvanja, a zatim poslagati iseckane
banane. Postaviti drugu trecinu "kore".

Zatim ide druga polovina pudinga, pavisnje. Nakraju se stavlja poslednjatrecinaod mafina. | tu sam sasvim
malo dodala mleka, i pritisla malo rukom odozgo.



Ostavila u frizideru malo viSe od sata, a zatim uzela veliki tanjir i okrenula naopacke. Tortica je zadrZzala oblik,
afolijajuje drzala da se ne raspe. Odozgo sam posula cokoladnom glazurom, daje pun cokoladni ukus. Posto
moja cerka mnogo voli Slag, umutilasam i jedan Slag i odozgo joS iskoristila ostatak glazure za dekoraciju.

Savet

Voe stvarno moZze bilo koje, kao i ukus pudinga, viSe je stvar u idgji. Mana je $to sei basS brzo pojede :)



